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Entschleunigung mit dem «griinen Gold»

Im Stdtessin werden wieder Oliven angepflanzt. Ein Lehrpfad entlang dem Steilufer
an der Sudflanke des Monte Bré fihrt durch eine der malerischsten Gegenden der Schweiz und bringt
den Besuchern eine jahrhundertealte Tradition ndher. VON ALOIS FEUSI

«Nein, kein Salz!l», sagt Massimo
Pedrazzini mit einem Unterton in der
Stimme, der keine Widerrede zulasst.
Wir stehen im Olivenhain Nusera ober-
halb von Gandria, und der Olivenbauer
und Kenner aus dem Muggiotal kre-
denzt in ecinem Becherchen einen
Schluck hiesiges Ol. Da denkt der gas-
tronomisch nicht ganz so beschlagene
«ziicchin» von ennet dem Gotthard
natiirlich gleich an das Olivendl, das in
manchen Restaurants zusammen mit
Salz, Pleffer und Weissbrot als Appe-
titanreger gereicht wird.

Doch hier geht es nicht um einen klei-
nen Happen als Auftakt zu einer schi-
nen Mahlzeit, sondern um die [ach-
gerechte Verkostung des Safts der Ol-
friichte vom Siidhang des Monte Bre.
Das Bio-Ol der Qualitiit «extra vergine»
duftet grasig-fruchtig, schmeckt beim
Schliirfen — nun ja —irgendwie sehr griin,
hat einen Hauch von Bitterstoff und ent-
wickelt beim Abgang eine dezente
Schiirfe. Salz hitte solch feine Ge-
schmacksnuancen tatsichlich erschlagen,

Mit der Hilfe von Freiwilligen werden die Oliven in Gandria geerntet und zu Ol fiir Feinsch

und das rarc Tessiner Naturprodukt
hiitte iiberdies cine unangemessene Tri-
vialisicrung erfahren. Denn das «griine
Gold», wic hochwertiges Olivendl oft be-
zeichnet wird, macht scinem Namen alle
Ehre: Der Viertelliter Ol aus Gandria
kostet stolze 16 Franken.

Fin Produkt fiir Liebhaber

In den Feinschmeckerlokalen und Grotti
rund um den Ceresio, den Luganersee,
wird man den kostbaren Saft daher ver-
geblich suchen —selbst in diesem Jahr, da
Lugano die «Schweizerische Genuss-
stadt 2018» ist und von April bis Septem-
ber verschiedene Veranstaltungen [iir
Feinschmecker stattfinden. «16 Franken
fiir einen Viertelliter Olivend! kann sich
kein Wirt leisten. Das ist ganz klar cin
Produkt fiir Liebhaber», stellt Pedrazzini
fest, der nicht nur von den meisten Tessi-
ner Olivenbaumbesitzern jeweils zum
Zuriickschneiden ihrer «ulivi» angeheu-
ert wird, sondern auch selber mit Oli-
venol handelt.

gepresst.
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Kaufen kann man das lokale Ol nur
einmal im Jahr, niimlich am 8. Dezember,
dem katholischen Feiertag Marii Emp-
fingnis, aul einem kleinen Markt im
Dorl. Im Herbst 2017 wurden aus den
Friichten der rund 200 Olivenbiume in
den vier Hainen von Gandria 49 Liter Ol
gepresst; im Vorjahr waren es 55 Liter.
Das Ol sci jeweils nach zwei Stunden
ausverkauft, sagt Marco Mastelli, wic
Massimo Pedrazzini cin Mitglied der
Vereinigung der Freunde des Oliven-
baums und an diesem Samstagnachmit-
tag unser Begleiter aul dem 3.5 Kilo-
meter langen Olivenbaumpfad zwischen
Gandria und Castagnola. Eine kleine
Menge geht aber auch an den Dorfladen
von Gandria, wo dic Olivenfreunde ge-
legentlich Degustationen organisieren.

Dic Associazione Amici dell’Olivo ist
federfiihrend bei der Wicderansiedlung
dieser mediterranen Nutzpflanze im
Siidtessin. Den Hain von Nusera richtete
der Verein nach seiner Griindung 2001
aul bereits bestehenden Trockenmauer-
terrassen cin. Man pflanzte 72 Olbiume

der Sorten Frantoio, Leccino und Pendo-
lino. Der etwas weiter dstlich am Secufer
gelegene Olivengarten von Rozza wurde
bereits 1999 vom Schweizerischen Land-
schaltsfonds angelegt.

Der Olivenanbau sei [rither im Men-
drisiotto, in Lugano und in Gandria ver-
breitet gewesen, erklirt Mastelli wiit 1

naturkundlich-historischen Erforschung
Gandrias vor 16 Jahren gemeinsam an-
legten. Der Olivenbaumpfad ist lingst
kein Geheimtipp mehr. 18 Taleln mit
ausfiihrlichen Informationen stehen zwi-
schen der Bushaltestelle an der Haupt-
strasse oberhalb von Gandria und dem

unseres Spaziergangs tiber den gut ausge-
bauten, kinderwagentauglichen Sentiero
dell’Olivo mit priichtiger Sicht tiber den
Sec und auf den San Salvatore. Das Ol
wurde allerdings kaum zum Kochen, son-
dern vorwiegend als Brennstoff [iir Lam-
pen gebraucht. Verschiedentlich fielen die
Biume dem Frost zum Opfer, letzmals im
Winter 1870, als grosse Teile des Bestands
cingingen. Allmahlich verloren dic Bau-
ern das Interesse an den Olfriichten. Es
wurden bald nur noch dic Olzweige fir
kirchliche Prozessionen gebraucht, und
mit der Land(lucht in den 1960er Jahren
ging Tradition des Olivenanbaus
schliesslich endgiiltig verloren.

Bummel zwischen Olivenbiumen

Anfang der 1990¢r Jahre begannen dann
Licbhaber, unter ihnen auch Winzer, die

alten G indchaus von Castagnola. Sic
vermitteln — auch in deutscher Sprache -
eine bemerkenswerte Vielfalt von Infor-
mationen iiber diese jahrtausendealte
Kulturpflanze aus dem Mittelmeerraum.
Simtliche Texte sind auch in einer hand-
lichen Broschiire fiir 5 Franken in Tessi-
ner Tourismusbiiros erhiiltlich; cin aus-
{ihrlicher Faltprospekt, «Der Oliven-
baumpfad», wird gratis abgegeben.

Der Weg liihrt nicht nur durch die
Haine von Gandria, sondern auch zum
malerischen, terrassen{ormig angelegten
Parco degli Ulivi beim Lido von San
Domenico. Uberdies finden sich etliche,
zum Teil alte Olivenb&ume in der Gippi-
gen, [rihlingsbunten Vegetation am $st-
lichen Arm des Lugancrsees. Der Spa-
ziergang entlang der Steilkiiste mit hiib-
schen, in den Hang gebauten Hiusern,
schroffen Felsen und Trockenmauern der
Pilanzterrassen, das intensive Blau des

Hi

in dem Feinschmecker-Ol eine p

I 1s und des Wassers, die maleri-

Ergénzung zu ihrem Weinsortiment er-
kannten, wicder Olivenbiiume zu pllan-
zen. Die Zeiten, als erst die néichste oder
gar die @iberniichste Generation dic Ol-
friichte ernten konnte, sind lingst vorbei.
Dank ausgekliigelter Anpflanzung und
Sortendurchmischung tragen dic Biume
heute bereits nach wenigen Jahren Oliven.

Friichte im tibertragenen Sinn triigt
auch der Senticro dellOlivo, den die
Amici dell'Olivo und der Fonds zur
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schen Giisschen und Auf- und Durch-
ginge im Dorfchen Gandria und das Ge-
lidut der Glocken der San-Vigilio-Kirche
stehen fiir pure Entschleunigung. Und
die Anreise von Lugano her mit dem
Kursschiff macht das stidlindische
Feriengefithl perfekt — und dies nur gut
zwci Zugstunden von Ziirich entfernt.

https://www.ticino.ch/de/itineraries/details/
Olivenweg-Gandria/139 552 html
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Schwarzsee Tourismus

Schwarzseestrasse 212

1716 Schwarzsee

www.schwarzsee.ch

Erlebe den 5&5&%&&‘@ Y/&'Xewa"&ic} J

Lerne die Sagen und Marchen rund um den
Schwarzsee kennen. Der Hutata, die Ankenhdxe, der
fauchende Drache und viele mehr warten auf dich!
Gedffnet von 1. Mai bis 28.Oktober

info@schwarzsee-tourismus.ch

Tel. 026 412 13 13




