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 OLI TICINESI, 8.2.2023 presso Cantina Oberti – 6850 Mendrisio  

Assaggio    
    no. 

Oli prodotti con olive ticinesi Frangitura / 
Osservazioni 

Analisi sensoriale 
(Attributi negativi) 
 
 

Analisi sensoriale  
(Attributi positivi) 
F = fruttato (olfatto e/o 

retronasale) 
A = amaro (sapore, lingua) 
P = piccante (tattile, palato 

e gola) 
 
(valori fra 0 e 10) 

 Classificazione 
 
 Olio extra vergine d’oliva 

Difetti = 0 
Fruttato >0 

 Olio d’oliva vergine 
Difetti >0, ≤3.5 
Fruttato >0 

 Olio d’oliva vergine 
lampante 

Difetti >3.5 
Oppure 
Difetti ≤3.5 e Fruttato = 0 

Attributi positivi 
(per etichette) 
Leggero (<3)  
Medio (>3, <6) 
Intenso (>6) 
 
Fruttato (senza predominanza 
verde/maturo)  
Fruttato verde  
Fruttato maturo  
 
Equilibrato (differenza Amaro-
Piccante max 2 punti)  
Olio dolce (Amaro e Piccante 
inferiore a valore 2) 

1 Raccolta collettiva AAO 2022  
olive del Sottoceneri 

Frantoio di Ennio 
Bianchi, Sonvico 
(Ticino) 

Difetti 
 
- 

F= 3 
A= 2 
P= 3 

Sentori 
Erbaceo, frutta 
matura 

Olio extra vergine d’oliva 
 

Olio fruttato leggero 
Equilibrato 
 

2 Oliedo 2022  
di Edoardo Latini 
Tremona 

Frantoio Oleario 
di Biosio, Bellano 
(Lago di Como) 
 

Difetti 
 
- 

F= 4 
A= 2 
P= 1-2 

Sentori 
Rucola 

Olio extra vergine d’oliva 
 

Olio fruttato medio 
Equilibrato 
Olio dolce 

3 Olio Mezzana 2022 
dell’Azienda agraria cantonale 
Mezzana 

Frantoio di Angelo 
Delea, Losone 
(Ticino) 

Difetti, non 
riscontrati. Molto 
prob. rancido 
prima della 
scadenza.  

F= 2 
A= 2 
P= 2 

Sentori 
Frutta matura 

Olio extra vergine d’oliva 
Nota: verso la scadenza, l’olio 
potrà essere declassato a 
Olio d’oliva vergine 
 

Olio fruttato leggero 

4 Olio Campaccio 2022  
di Giovanni Oberti  
Mendrisio 

Frantoio di Vanini 
Osvaldo, Lenno 
(Lago di Como) 

Difetti 
 
- 

F= 5 
A= 2 
P= 5 

Sentori 
Erbaceo 

Olio extra vergine d’oliva 
 

Olio fruttato medio 
 

5 L’Or da Gandria 2022 
dell’Ass. VivaGandria 
Gandria 
 

Frantoio di Ennio 
Bianchi, Sonvico 
(Ticino) 

Difetti 
 
- 

F= 4 
A= 6 
P= 5 

Sentori 
Mandorla 

Olio extra vergine d’oliva 
 

Olio fruttato medio 

 


