
	

1/2 

	
 
 
 
 
 
 

      Settembre 2023                                                                                                                                                                                              Foto © AAO 

Frantoio di Sonvico: apertura 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 
Ennio Bianchi 
Mob. +41 79 319 24 74 
Email: ennio.bianchi@icloud.com 
 
 

 Cari soci e olivicoltori, 
 
siamo lieti di annunciare l'apertura del frantoio di Ennio Bianchi a 
Sonvico, nella zona di Jaronco (Strada di Vérscior – consultate la mappa 
sul retro), che avverrà il 
 

sabato 21 ottobre 2023. 
 
Vi preghiamo gentilmente di non consegnare le olive prima di questa data 
e, soprattutto, di assicurarsi che siano pulite, mature al punto giusto, in 
buono stato (senza marciume) e di rimuovere accuratamente quelle 
gravemente colpite dall'attacco della mosca dell'olivo (oliva bucata).  
Quest'anno a causa di numerosi temporali, grandinate, sbalzi di 
temperatura e alta umidità, la qualità non è delle migliori. Inoltre si è 
verificato un forte incremento degli attacchi della mosca in molte zone, 
soprattutto a settembre.  
Le olive danneggiate dalla mosca compromettono la qualità dell'olio in 
modo molto importante. 
 
Ecco le tariffe (invariate) per il 2023:  
 

• Per i soci AAO: CHF 35.00 all'ora per l'utilizzo del frantoio. 
• Per i non soci: CHF 45.00 all'ora per l'utilizzo del frantoio. 

 
La quantità minima richiesta per la frangitura delle olive è di 50 kg. La 
durata approssimativa per questa quantità è di circa 60/90 minuti, a 
seconda della qualità e del grado di maturazione delle olive consegnate. 
 
Prestare attenzione ai seguenti punti importanti:  

• Assicurarsi che le olive siano pulite per evitare danni al frantoio.  
Sassi, pezzi di ferro o rami potrebbero danneggiare 
l'apparecchiatura. Eventuali danni al frantoio saranno addebitati 
al conferente.  

• Utilizzare cassette aerate per consegnare le olive, con un peso 
massimo di 20 kg ciascuna.  

• Si prega di accordarsi sulla data di consegna prima della 
raccolta delle olive, al fine di evitare l'accumulo di olive a 
Sonvico, il che potrebbe causare fermentazione.  

• Consultare il "Regolamento di utilizzo 2022" del Frantoio di 
Sonvico, che rimane ancora in vigore ed è parte integrante di 
queste informazioni. 

 
Per ulteriori informazioni e per fissare un appuntamento, vi preghiamo 
di contattare direttamente il signor Ennio Bianchi  

 dal 2001 
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Associazione Amici dell’Olivo 
Via ai Grotti 8 
6862 Rancate 
Mob. +41 79 731 63 83 
Email: info@amicidellolivo.ch 
Web: www.amicidellolivo.ch 

al numero 079/319 24 74 o via email a ennio.bianchi@icloud.com. 
 
Per ulteriori dettagli, visitate il nostro sito web all'indirizzo 
www.amicidellolivo.ch. 
 
Auguriamo a tutti una buona raccolta. 
 
 

	 	 	 Frantoio 
 
    Posteggio 
	
																								

	
	

	
 

   
	


