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Le finanze cigolano un

po

e Lugano rinuncia all’olio

CITTA / Frale «misurine> di risparmio chieste ai vari dipartimenti comunali spiccano la decisione di non piti raccogliere le olive
suglialberidi proprieta e di dare in gestione esterna il vigneto di Gandria - All'orizzonte una stretta sulle toilette temporanee

I'ederico Storni
Martina Minotti

Torniamoal 2013, quando Lu-
ganosierariscopertaconle fi-
nanze in alto mare e costretta
amisure quasi draconiane di
contenimento dei costi. Misu-
re simboleggiate dauna sorta
di«piano WC» studiato perri-
durre all’'osso I'apertura e le
spese di pulizia delle toilette
pubbliche. Oggila Cittasi tro-
vain unanuova fase di tagli -
dlecisamente menoincisiva ed
cmergenziale della preceden-
te —ein fase distesura del Pre-
ventivo 2024, a ognidicastero
sono state chieste misurine di

risparmio. Fra queste, ancor

pitche perlaloroincisivita,
perlalorosingolarita, ne spic-
cano alcune. E chissa che non
possano diventare il simbolo
diquestanuovastagione diri-
duzione delle spese.

Rinuncia ai WC provvisori

«llMunicipio —silegge nel Pre-
ventivo —ha deciso conteni-
menti finanziari mirati ad at-
livita e servizi non ritenuti

prioritari». Tra di essi, di nuo-
Vo, cisono ibagni pubblici. A
questo giro spiccheranno per
laloroassenzale toilette tem-
poranee estive nelle aree di
svago delle zone extraurbane.
Unamisuraattadinuovoari-
sparmiare sui costi della puli-
zia,chein questorichiede an-
che tempi piulunghi, essendo
1WC in zone discoste.

Lenologa Lugano

Visono poialtre due misure di
risparmio «suggestive». E ri-
guardanola produzione citta-
dinadiolioevino.All'olio, nel
2024, Lugano rinuncera. La
produzione di vino, invece,
verraaffidataaterzi.Aonordel
vero, crediamo, il fatto stesso
che la Citta producesse olio e
vinosarastata unanotizia per
molti, come lo ¢ stata per noi
che di Lugano scriviamo qua-
siogni giorno. Cisiamo quin-
dirivolti alla direttrice della
Divisione spazi urbani Elena
Riboldi persaperne di piu.

Tagli sugli uliveti
Partiamo dall’olio, perdirein-
nanzitutto che la produzione

chesifermae quellacittadina
legataagliulivipresentiin zo-
na San Domenico, mentre
quella organizzata dall’asso-
ciazioneVivaGandria dovreb-
beavvenire regolarmente, al-
menoamente dell’associazio-
ne stessa, che non ha finorari-
cevuto comunicazioni dalla
Citta in merito, come ci ha

Ilvigneto cittadino affucciato sul lago e sul Lido S

i

gl bt

an Domenico.

spiegatola copresidente Fran-
cesca Solari. Solari ha anche
precisato che VivaGandria fa
capoalle proprie forze perla
raccoltasalvo un «piccolo sus-
sidio» da parte della Citta.
Quanto agli uliveti, spiega
Riboldi, finoralamanutenzio-
neelagestione veniva esegui-
tadalla Divisione spazi urba-
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ni con la collaborazione dello
studio Oikos, mentre la raccol -
ta delle olive a San Domenico
veniva effettuata conlasuper-
visione di Oikos e con le mae-
stranze operative interne del
Comune. Gliulivetinon saran

noinognicaso abbandonatia
loro stessi: «L'impegno finan-
ziario del Comunealoro favo-

reviene in parte mantenuto
anche in futuro. In particola-
re, lattivita legata allo sfalcio
eingeneraleallamanutenzio-
ne verra soo ridotta, non del
tutto abbandonata. Cessera
per contro tutta lattivita cor-
relataalla raccolta, alla frangi-
turadelle olive, all'imbottiglia-
mento, all’etichettatura, ecce-
tera, conunrisparmio sulla ge-
stione corrente annuale di cir-
€a20.000 franchi(adipenden-
zadella produzione effettiva)y.
LoscorsoannoaSan Domeni-
coerano statiraccolti 300 chi-
li di olive che avevano frutta-
to 32 chili di «Olio San Dome-
nico». Nel 20221 chili erano sta-
ti 750 eilitri105. Nel 2022 in-
vece VivaGandria aveva rac-
colto1.530 chilidiolive per181
litri di olio «I’Or da Gandriay.
L'Olio San Domenico non si
trovainvendita, ¢ usatoasco-
piistituzionali, mentre «L’Or
da Gandria» viene venduto
nella Bottega di Gandria.

llvino sela svigna

Per quel che riguarda il vino,
laCittasie dotatadiunvigne-
to sperimentale soprail Lido
San Domenico nel 1986 e ’ha
ampliato nel 1997, peruna su-
perficie totale di 0,61 ettari.
All'incircase ne ricavano L.500
bottiglie, che tendenzialmen-
tevengono date amo’diomag-
gio in varie occasioni. La ri-
nunciaalla gestione in proprio
delvigneto, si legge nel Pre-
ventivo, permetteraun rispar-
mio stimato in 15.000 franchi
annui. Nemmeno le vigne sa-
ranno abbandonate: «Stiamo
allestendo un bando dicon-
corso perlattribuzione a par-
tire, idealmente, dalla pros-
sima estate», dice Riboldi.



