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a premiere
uile d'olive
romande est
pour demain

CULTURE Boostés par le réchauffement
climatique, a l'aff(t de nouveaux
débouchés, des agriculteurs visionnaires
ont planté différentes variétés d'oliviers

VERONIQUE ZBINDEN

Le lieudit abrita d’abord des
cultures fruitiéres, puis de la
vigne; orientée plein sud, face au
village et & deux pas du chéiteau de
Bourdigny, au ceeur du vignoble
genevois du Mandement, la par-
celle aconservé sonjolinomde La
Framboise. Le chasselasa étéarra-
ché voici plusieurs années et a la
place, les Vulliez pére et fils ont eu
idée un peu folle de planter une
centaine d'oliviers. «<En novembre
dernier, hous avons fait notre troi-
siéme récolte, raconte Bernard
Vulliez; encore confidentielle, elle
a servi & confectionner une tape-
nade délicieuse et aussi quelques
séries d'olives en bocaux.

«Llidée est dessayer un truc dif-
férent, dans un contexte imprévi-
sible et changeant. Beaucoup de
gensontdes oliviersdansleur jar-
din, dont notre voisin, & des fins
décoratives; nos ouvriers portu-
gais nous ont soufflé I'idée de pro-
duire notre propre huile, réchauf-
fement climatique aidant, et nous
ont ramené les premiers plants».
Lapremiére huile d'olive genevoise
labellisée GRTA devrait voir le jour
en 2025 ou 2026, le temps notam-
ment de trouver un pressoir,
explique lagriculteur et vigne-
ron. La production sera évidem-
ment restreinte et, selon le degré
de maturité, on en fera de I’huile
ou on conditionnera les fruits en
bocaux. Nos ouvriers, qui mai-
trisent bien le sujet, se chargent de
la taille et de plus en plus de gens
intéressés nous contactent, nous
demandent conseil ou proposent
de nous confier leur récoltes.

Du c6té de Bonvillars, le bouil-
lonnant Frank Siffert — connu
Jjusqu'ici essentiellement en tant

que trufficulteur passionné —
a commencé en 2019 avec une
quarantaine d’oliviers, de quatre
variétés différentes, et en attend
quatre autres. Il sappréte a dépo-
ser un dossier auprés de Bio
Vaud, ducanton et de I'Institut de
recherche en agriculture biolo-
gique FiBL, en vue d'obtenir leur
soutien pour développer cette
culture. Ces derniéres années,
T'huilerie de Sévery a également
recudes demandes de plusen plus
nombreuses, émanant de privés et
de producteurs désireux de valori-
serleur récolte. A ce stade, elle ne
dispose pastoutefois d'une presse
adéquate.

Des arbres millénaires

«L'age d’or d’un olivier se situe
entre 80 et 150 ans, note Frank
Siffert, émerveillé par le poten-
tiel et la beauté, la pérennité de cet
arbre — dont certains spécimens
atteignent des durées de vie record
de 2000 4 3000 ans. L'intérét de
cette culture est aussi détre pro-
ductive au bout de la cinquiéme
année. Reconverti & agriculture
biologique & l'aube de la cinquan-
taine, ce touche-A-tout qui expé-
rimente aussi bien le gingembre
que les herbes aromatiques et
bouillonne de curiosité entend
«goffrir le plaisir de produire sa
propre huile dolive alaveille de la
retraite, avant de transmettre son
micro-domaine 4 sa fille. Il s’agit
ainsi de «valoriser des terres pour
nos enfants, a ’heure ott de nom-
breuses cultures traditionnelles
seront devenues trop compliquées
en raison du déréglement clima-
tique. »

Lolivier peut jouer un rdle «pay-
sager, économique, écologique et
méme offrir un bois intéressant.

Devant nous s'offre une plage
intéressante avant le surgisse-
ment éventuel de maladies déja
présentes plus au sud», souligne
le Vaudois. Il a parsemé le pied de
ses jeunes plants d’herbes aro-
matiques, en attendant d’y ajou-
ter peut-étre quelques légumes
ou céréales, selon les principes
del'agroforesterie. Aux premiéres,
nommeées picholine et lucques,
plantées voici quatre ans, se sont
ajoutés de jeunes plants des varié-
tés aglandau, cayon, bouteillan,
grossanne et cipressino, ce der-
nier étant le plus rapide & se déve-
lopper, alors quela variété lueques
demeure petite. Tous les arbres
ont passé leurs premiers hivers
sans encombre et n'ont pas souf-
fert des rares gelées récentes.
Adepte de la biodynamie et du res-
pect des sols, Frank ne prodiguera
aucun traitement, ni fumure, ni
irrigation.

«Rends-moi pauvre
et je te rendrai riche»

Pour Frank Siffert comme pour
Laurent et Bernard Vulliez, dansle
contexte actuel de réchauffement
climatique, I'idée est de «laisser
faire et d’'observer ce qui pousse et
comment.» Pour les Genevois, ¢’est
comme se lancer dans 'aventure
d’un nouveau cépage: «A lorigine,
on en avait quatre et aujourd’hui

onenest & 25, vinifiés par la Cave
de Genéve. On a aussi commencé
avec quatre variétés doliviers et on
sadaptera, a I'usage».

Laurent Vulliez qui a désor-
mais repris l'exploitation - 40 ha
de vignes pour une cinquantaine
d’hectares de grandes cultures
et une centaine de vaches limou-
sines — ne vise pas & chambou-
ler le marché avec son huile, qui
restera une production de niche.
Mais Satigny, plus grande com-
mune viticole de Suisse et pre-
miére commune agricole du can-
ton, pourrait prendre des allures
de Toscane d’ici quelques années,
avec un paysage redessiné entre
vignoble et cultures, entre les ceps
et les trones noueux, les pampres
échevelés et la toison argentée des
oliveraies.

«On na pas encore véritable-
ment souffert du réchauffement
mais on vise clairement une diver-
sification et de nouvelles décou-
vertes», notent aussi les Vulliez.
Les rares contraintes tiennent ici
4lataille. L'idée de base veut quela
lumiére parvienne jusquau trone
et irrigue chaque rameau, chaque
feuille, chaque fruit. Eclaireir
donc, sans élaguer toutefois l'ex-
trémité productive des branches.
Quant au sol, cet arbre magnifique
se contente de terrains ingrats,
séchards, acides ou calcaires,

compensés par une bonne expo-
sition, note Franck. Lolivier doit
souffrir, comme en atteste le dic-
ton italien: «<Rends-moi pauvre et
je te rendrai riche, dit l'olivier au
paysan».

Amici dell'Olivo

Entre-temps, ces pionniers
romands seraient bien inspi-
rés de prendre conseil auprés
des Tessinois qui ont sur la ques-
tion une belle longueur d’avance.
La culture de l'olivier y est attes-
tée depuis plus d’'un millénaire.
Constituée en 2001, I'association
a but non lucratif Amici dell'Olivo
(AAO) compte aujourd’hui plus de
300 membres et organise de nom-
breuses activités: cours, soutien a
des projets de recherche, dégusta-
tions, visites, ete. Le dernier recen-
sement a dénombré 9gooo oliviers
au Tessin, mais il faut sans doute
en ajouter 2000 & 3000 pour étre
plus proches de la réalité, selon le
président de 'AAO Claudio Pre-
moli.

Recensée au patrimoine culi-
naire helvétique, I'huile d’olive
tessinoise poursuit aujourd’hui
sa renaissance, avec une petite
dizaine d’oléiculteurs, voire des
viticulteurs qui choisissent de rem-
placer une partie de leur vignoble
et de nombreux privés. «Ce nest
pasunraz de marée, nuance le Tes-

sinois, mais une croissance conti-
nue pour un produit rare, recher-
ché et de niche». Voire de luxe,
les prix de vente oscillant entre
50 et 80 francs le litre. La qualité
est toutefois bonne, voire excel-
lente, selon les années, comme en
attestent les dégustations profes-
sionnelles. Sur les 1500 variétés
recensées dans le monde - pour
quelque 500 en Italie, le Tessin
privilégie une dizaine de cultivars
particuliérement adaptés.

Cette voie semble prometteuse,
dans un contexte de croissance
mondiale soutenue depuis trois
décennies, alors que les pays pro-
ducteurs traditionnels subissent
des sécheresses catastrophiques.
En Suisse, elle est désormais
Ihuile la plus consommée —
quelque 15 millions de kilos pour
8,5 millions d’habitants — dont la
moitié de provenance italienne
et de qualité, selon la Chambre
de commerce italienne en Suisse.

Les amoureux romands de cet
arbre merveilleux devront tou-
tefois effectuer leur propre par-
cours du combattant, sachant
que les voisins tessinois peinent
a couvrir leurs coits de produc-
tion. Mais le plaisir de créer son
propre élixir, aux vertus attestées
pour la santé (richesse en oméga
3 et en polyphénols notamment)
mapas de prix. m
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