Cresce la passione per gli olivi.
frantoio inaugurato a Mezzana

* Ha suscitato interesse, lunedi i

a Mezzana, Iinaugurazione del
nuovo frantoio Atena. L'impianto
di nuova generazione risponde a
quella che & una crescita di pro-
duzione di olivi in tutto il Cantone
e in modo particolare nel Mendri-
siotto e nel Luganese. Basti pen- = "%
sare che negli ultimi 5 anni sono
state piantate circa 1’200 nuove
piante di olivi. ’annata record era
stata registrata nel 2020 con 200q
di olive raccolte e 2000 litri d’olio
prodotti in Ticino. Alle spalle di
_quest’operazione vi sono due asso-
ciazioni parallele: I’Associazione
Amici dell'Olivo (AAO) nata nel
2001 a promozione della piantu-
manzione dell’olivo sul territorio e

I’Associazione Frantoio Atena costituita nel marzo di quest'anno presso I'Azienda agraria di Mezzana,

ubicazione che rappresenta la cornice ideale per portare avanti anche per le sinergie che si possono
creare fra il centro e le attivita del frantoio. - Apagina 11
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Mendrisiotto e Luganese le regioni dove si radica sempre piul la passione per la coltivazione delle olive

Inaugurato a Mezzana il frantoio Atena

* p.z.) Prende sempre piti piede
la passione per la produzione
di olio nel Mendrisiotto e nel
Luganese (ma anche nel resto
del Cantone). Dopo un anno
di intenso lavoro preparatorio,
I'Associazione Frantoio Atena
(AFA), fondata lo scorso mese
di marzo, ha inaugurato lune-
di il suo nuovo impianto per la
lavorazione delle olive presso
I'Azienda Agraria cantonale di
Mezzana.

Un frantoio ¢ in funzione a Lo-
: ma lunico frantoio nel
(toceneri - situato a Sonvico

cessera la propria attivita alla
line del 2024 dopo esser stato
per anni un punto di riferimento
per | produttori di olive. Fonda-
e risulta dunque il nuovo
0 inaugurato a Mezzana.
» chiave per I'operativita di
npianto di ultima genera-
ordinato da un’azienda to-
leader mondiale nel settore
uestione, ¢ Andrea Conconi,
ione tecnico vitivinicolo
¢ cuoco. B lui il frantoiano pre-

weelto

* P olivi nel Mendrisiotto

¢ nel Luganese

isiotto e piu in genera-
oceneri € la regione che
iento produce pitt olive in
coltivazione delle oli-
no ¢ documentata gia
molti secoli fa, ma soprattutto

gli olivi sostituiscono  le superfi-
ol vitate e quest'evoluzione viene
aplegata in parte per la minor ne-

cessita di trattamenti per le piante
di olive rispetto alla vigna e un
po’ per il clima che via via diviene
sempre pill caldo anche alle nostre
latitudini.

Da diversi anni I'Associazione A-
mici dell’Olivo (AAO) promuove
la piantumazione di nuove piante
di olivo di 2 o 4 anni. Negli ulti-
mi 5 anni, sono stati forniti circa
1’200 nuovi olivi con una media
annuale di 241 piante. I’AAO sta
ora effettuando un censimento
degli olivi sul territorio. Finora

ne sono stati censiti 9’050 di cui
oltre 2/3 sono situati nel Sottoce-

neri (Mendrisiotto e Luganese). “Il
numero totale in Ticino supera le
10/12°000 piante di olive - ha spie-
gato Claudio Premoli, presidente
della neocostituita Associazione
Frantoio Atena - e la produzione
di olive in Ticino varia di annata in
annata. In media si situa frai 140 e
i 150 quintali ma cito il record toc-
cato nel 2020 con una produzione
di 200 quintali”.

Il costo totale dell'investimen-
to per l'operazione-frantoio e di
70mila franchi. Il finanziamento
e garantito nella misura del 50%
con contributi federali e cantonali

nell’ambito della politica economi-
ca regionale (NPR) tramite I'Uffi-
cio per lo sviluppo economico del
Canton Ticino. A questo si aggiun-
ge un contributo dell’Associazione
Amici dell’Olivo. ‘Abbiamo creduto
subito. in questo progetto che pre-
senta caratteristiche volte ad essere
sostenuto anche a livello federale”
ha aggiunto Claudio Guidotti, di-
rettore dell’Ente regionale per lo
sviluppo del Mendrisiotto.

La collocazione dell'impianto dopo
una valutazione attorno ad altre u-
bicazioni - ha commentato Danie-
le Maffei, direttore dell’Azienda

. ~ .

agraria cantonale di Mezzana - si
spiega nella misura in cui & una lo-
calita facile da raggiungere, & un’i-
stituzione cantonale e soprattutto
puo favorire sinergie con il settore
agricolo e il Centro professionale
del verde.

* Tre principi cardine

L'operativita del nuovo frantoio
si basera su 3 pringipi cardine: la
valorizzazione del territorio, la so-
stenibilita ambientale e il supporto
alla comunita nella misura in cui
il frantoio sara un punto di riferi-
mento per tutti gli olivicoltori del

Cantone. Il frantoio ha una por-
tata di 140-150 kg d’olive all’'ora.
Verra attivato un mese all’anno,
nel periodo cioé in cui si raccol-
gono e lavorano le olive. Le va-
rieta pitt comuni in Ticino e Moe-
sano sono Leccino e Frantoio.

* La prima assemblea

La prima assemblea dei soci
dell’Associazione Frantoio Ate-
na & prevista mercoledi 27 no-
vembre alle 20 nell’aula magna
delPAzienda agraria di Mezzana
a Coldrerio. Chi lo desidera puo
farsi socio durante I'assemblea.

Il frantoia-
no Andrea
Conconi (lo
vediamo
a  sinistra
nell'imma-
gine) all'o-
pera appe-
na introdot:
te le olive
nell'impian-
to. Qui ac-
canto  ve-
diamo I'o-
lio e sotto
tutto quel
che viene
scartato
dalle ollve
(ramettl o
foglioline).
L'implanto
€ composto
anche dalla
gramola per
labvorare la
pasta dl o«
live,




