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BELLINZONESE E VALLI

«Anche le olive del Bellinzonese
aiutano tutta la nostra filiera»

SOTTO LALENTE / La produzione d olio nostrano @ sempre piu amata ma rimane ancora puttosto rara ne' Sopracener
Per continuare a garantirla & necessario unire le forze - Lassociazione che la promuove «E p U semplce ci quanto sembra»

Irene Solari

«L'annata attuale non ¢ stata
molto ricca. Anzi. Abbiamo
avuto poco raccolto e le olive
portate al frantoio erano in
quantita ridottes. A dettaglia-
re la situazione - a padi
una settimana dalla raccolta
collettiva - ¢ Claudio Premo-
li, presidente dell'associazio-
ne Amici dell'Olivo, che é at-
tivada anni su tutto il territo-
rio ticinese e che segue ogni
passo della filiera. Dalla sele-
zione del tipo di pianta che si
desidera “adottare”, alla fran-
gitura(che ora avviene in ma-
nieraancora pit modernae so-
stenibile) fino alla distribuzio-
ne del pregiatissimoolio loca-
le. «Che rimane un prodotto
molto dinicchias. In praticae
raroriuscire avenderloe com-
prarlo, semplicemente losi fa
con le proprie olive. Una rari-
ta soprattutto nel Sopracene-
rie, ancoradi piu, nel Bellin-
zonese.

Una pianta diffusa

Nellanostraregione in effetti,
spiega Premoli, ci sono meno
olivirispettoalle altre parti del
Ticino ma questo non signifi-
ca che ce ne siano pochi o che
nonsiano amati. Anzi. AGudo
si trova l'oliveto piu grande di
tutto il cantone, che conta ol-
tre 400 esemplari e la localita
nel suo insieme ne ha piu di
600. Mentre a Bellinzona il mi-
gliaio di piante ¢ gia stato am-
piamente superato, Una pas-
sione che continua a crescere
anno dopo anno: gli olivi cen-
siti attualmente in tutto il Ti-
cinosonooltre 9.400 « stimia-
mo ne restino ancora altri 3
milada registrares. Matornia-

Questa éun'annata
detta di «scarica»:
ilraccalto é stato
appena sufficiente
per attivare il frantcio

moallagiornatadiraccoltacol-
lettiva delle olive promossa
dall'associazione: per l'occa-
sione ¢ stato organizzato un
punto di ritrovo anche a Bel-
linzona, in via Lucomagno. Pu-
re qui, vistal'annata cosiddet-
tadi “scarica”, le olive arrivate
a destinazione sono state po-
che.+A Bellinzona ci sono sta-
ti portati in tutto 7-8 chilidi oli-
ve eabbiamoanche notatoche,
rispetto ad altre regioni, ce un

po' menospinta nel raccoglie-
re le olive per produrre l'olio.
Magari si tende a pensare che
sia un processo lungo e com-
plicato e quindi si rinuncia la-
sciando le olive sulla piantao
consumandole acasa Ma fare
l'olio nel nostro territorio &
davvero qualcosa diimportan-
te e di unico, pit semplice di
quanto possa sembrares. Ed e
proprio quiche entra in gioco
il gruppo diretto da Premoli:
«Ci occupiamo noi di tutto,
l'importante & unire le forzes.

Carico minimo: 100 chili

Si parte appunto dai luoghi di
raccoltain cuiportare le olive,
«anche una piccolaquantitava
benissimon. Il tutto viene poi
unito ¢ portato al frantoio
dell'associazione. Uno stru-
mento nuovoe pure piu soste-
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nibile, che usa meno acquae
meno elettricita. Ed é proprio
grazie aquestaraccoltacollet-
tiva che e possibile avviare la
produzione dell'olio ogni au-
tunno. «Anche perché il fran-
toio puo veramente funziona-
resolo apartire dauncaricodi
100 chili». Una soglia minima
che ¢ stata fortunatamente
raggiunta anche quest’anno.
«Ma niente ache vedere conil
raccoltodelloscorsoanno, ar-
rivatoquasia 900 chilis. Daqui
lararita del prodottoolivicolo
nostrano, che ¢ anche Presidio
Slow Food: «Partendo da que-
sti 100 chili abbiamo ricavato
9 litridiolio. Laresae circadel
10% ma negli ultimi anni é sta-
tapiu bassa. Premoli peronon
demorde e continua a soste-
nere la raccolta collettiva: «Fac-
ciamo sempre in modo che

tutti coloro che ci portano le
olive abbiano poi in cambio,
come forma diringraziamen-
to, una bottigliettad'olio. An-
che achihaportatosolo un pic-
colo tupperwares. Lassodiazio-
nesioccupa ditutto esifaca-
rico dei costi della frangitura,
del filtraggio, dell'imbottiglia-
mento e dell’etichetta.

Primavera difficile

Ad influire sul risultato piu
scarsorispettoalloscorsoan-
no sono stati diversi fattori,
spiega Premoli. Intanto l'alter-
nanzanaturale traunannodi
raccolto ricco e uno “dimagra”
cheavviene un po’con tuttighi
alberida frutto. Main piu ab-
biamo avutoanche diverseal-
tre problematiche a monte
che pesato sul risulta-
to finale. Tra queste sicura-
mente le condizioni meteoro-
logiche, segnate daun maggio
uggiosoche haritardato la fio-
ritura e poi il caldo di giugno
che I'ha fermata in anticipos.
Pochi fiorie, di conseguenza,
pochi frutti. Senza contare i
danni causati dalla mosca
dellolivo, il parassita per ec-
cellenza di queste piante. <€
veroche nel Bellinzonese I'in-
setto e ancora menodiffusori-
spetto al Sottoceneri ma con
il cambiamento climaticonon
tarderaad arrivare anche quis.
1l consiglio a chi ha degli olivi
¢ diraccoghiere i frutti anche
s€ sono rovinati e marciti e
gettarli nei rifiuti, non nel
compostaggio. Le olive resi-
due difine stagione, infatti, so-
nola“casa” perfettaperle lar-
ve delle mosche che poiin pri-
mavera andranno ad attacca-
re le piante di olivo. «E a quel
momento, purtroppo, € gia
troppo tardi per agires.




